T
Letscher

FISCHHAUS & ANGELPARK
Dieses Blatt ist bevor Sie das Angeln beginnen aufmerksam durchzulesen.

Wichtige Hinweise zum Angeln

Guten Tag liebe Anglerinnen und Angler!
Wir freuen uns sehr, Sie als Gaste in unserem Angelpark begrtf3en zu durfen.
Dieses Hinweisblatt soll Sie Uber den tierschutzgerechten Ablauf des Angelns informieren.
Bei Fragen wenden Sie sich bitte jederzeit an uns.

* Kinder und Jugendliche diirfen nicht allein Angeln, pro Angel muss ein Erwachsener
zustandig (und dabei) sein, der in der Lage ist Fische tierschutzgerecht zu fangen, betauben
und zu toten.
* Direkt am Angelplatz muss der Kescher, Betaubungsstock und ein Messer vorhanden sein.
* Bitte ruhig bleiben, keine Hektik / Panik, wenn ein Fisch am Haken ist.
Gefangene Fische sind unverziiglich zu betauben (nicht erst Fotos machen etc...)
* Es diirfen keine Fische zuriickgesetzt werden.

Bei Zuwiderhandlungen oder Tierqualerei wird lhnen das Angeln bei uns untersagt!

Zum allgemeinen Ablauf:

» Mitgebrachte Kescher, sind vor dem Betreten und nach dem Verlassen der Angelteiche in den von
uns bereitgestellten Behaltern sorgfaltig zu desinfizieren.

« Stellen Sie sicher, dass lhr Angelgerat funktionsfahig ist und die Bremse richtig eingestellt ist.

* Es bestehnt KESCHERPFLICHT! Jeder Fisch, der am Haken ist, muss vorsichtig bis kurz vor das
Ufer gezogen werden, dann mit dem Kescher UNTERFANGEN (nicht Uberfangen) und im Netz
herausgehoben werden.

* Die Angel und der Kescher mit dem Fisch werden nun auf dem Boden abgelegt.

» Den gefangenen Fisch mit einer Hand festhalten (am besten durch das Keschernetz), mit einem
stumpfen Gegenstand (Schlagholz) BETAUBEN und anschlieRend TOTEN / ENTBLUTEN.

Betauben Sie die Fische durch 2 bis 3 satte Schlage auf den Kopf (oberhalb der Augen) (s. Bild).
Bitte nicht auf die Augen, den Bauch oder sonstige Stellen schlagen! Der Haken darf erst nach
Totung des Fisches entfernt werden. Zum Entbluten/Toten den Fisch anschlieRend mit einem
spitzen Messer zwischen den Kiemen, vor den Brustflossen (in das Dreieck) stechen (Herzstich, s.
Bild) (Alternativ Kiemenrundschnitt). Achten sie aus hygienischen Grinden darauf das Fischblut im
Eimer aufzufangen.

Bitte klihlen Sie
Ihren Fang direkt
mit Eis!

Zu warme Fische
darfen wir nicht
verarbeiten!

Gefangene Fische im Eimer dann sofort mit Eiswirfeln (gibt’s an unseren Automaten) bedecken.

Legen Sie bitte Wert auf naturgerechtes Verhalten auf unserem Angelgelande und tragen Sie mit
dazu bei, dass es sauber bleibt, werfen sie bitte keinen Mull oder Zigarettenkippen auf die Wege.

Petri Heil — |hr Fischhaus Letscher Team



